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RESTAURANG & BAR

FORRATTER

» Kramig trattkantarellsoppa
Som toppas med serranoskinka och torkad gronkal.

Serveras med smorstekt honungskryddad Chévretoast.
Vinforslag: Maximo Tinto

Pris: 225kr

» Charkbricka
Valfylld bricka med taleggio, brie, blaost, tva sorters salami och
serranoskinka, oliver, vitloksdressing, fikonmarmelad,

ortstekt focaccia.
Vinforslag: Pasqua Mucchieto Nero Shiraz

Pris: 299kr

» ANNO1815’ s egna Lojromstoast
Serveras pa frasig raraka med kramig smetana och

picklad rodlok samt citron och dill.

Vinforslag: Prosecco Le contesse

Pris: 225kr




@‘ :
I 8-ANNO-

RESTAURANG & BAR

SALLADER

» Anno 1815s Caesarsallad. (valj kyckling/rékor/halloumi)259/259/249kr
Serveras med var egen Caesardressing, gurka, bacon, romansallad,

rodlok, korsbarstomater, krutonger och parmesanost.
Vinforslag: IL Fattorino Rosato (rosé)

» Raksallad 275kr
Serveras med handskalade rakor, kokt agg, romansallad, tomat,
gurka, vitloksdressing, krutonger, picklad rodlok

samt ortstekt foccacia.

Vinforslag: Solitér Riesling Trocken

VARMRATTER

» Vegetarisk halloumiburgare 239kr
Serveras med friterad halloumi, karamelliserad 10Kk,
riven gryéreost, dillpicklad saltgurka och romansallad samt

Annol815° s egna hamburgerdressing, pommes och tryffelmajonnasdipp.
Vinforslag: Pasqua Mucchieto Nero Shiraz
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RESTAURANG & BAR

VARMRATTER

» Oxfilépasta 299kr
Serveras med tortellini smaksatt med ricotta och spenat i kramig
trattkantarellsas smaksatt med semitorkad tomat och toppas med

oxfilé, parmesan och picklad rodlok.
Vinforslag: Pasqua Mucchieto Nero Shiraz

» Vegetarisk biff 259kr
Baserad pa artprotein fran svenskodlade artor med en latt rokig
smak. Serveras med mandelpotatis och jordartskockspuré smaksatt med
notbrynt smor och rostade pinjenotter samt syltad rodbeta med

Chevrékram och Gryérostegratinerad potatisgratang.
Vinforslag: Dark Horse Zinfandel

« Anno 1815’ s cheeseburger 180g 269kr
180g hamburgare av hogrev med karamelliserad 10Kk,

riven gryéreost, dillpicklad saltgurka och romansallad samt
Annol815° s egna hamburgerdressing.

Serveras med pommes och tryffelmajonnasdipp.
Dryckesforslag: Mariestad fatol
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RESTAURANG & BAR

« Halstrad roding 309kr
Serveras med mandelpotatis och jordartskockspuré smaksatt med
notbrynt smor och rostade pinjenotter samt kramig sas pa
trattkantareller och smorbakad smorbakad Romanesco, blomkal och

broccolisymfoni. Toppas med torkad gronkal.
Vinforslag: Solitar Riesling Trocken

o Grillad kycklingfilé. 249kr
Serveras med mork fransk tryffelsas, hemslagen bearnaise,
baconlindad gron sparris och picklad rodlok samt
Gryérostegratinerad potatisgratang.

Vinforslag: Maximo Tinto

« Anno 1815s egna speciella flaskfilé Oscar 299kr
Serveras med mork fransk tryffelsas, hemslagen bearnaise,
baconlindad gron sparris och handskalade rakor och

Gryérostegratinerad potatisgratang.
Vinforslag: Pagus Bisano Ripasso

o Grillad hjort 200g 359kr
Serveras med kramig Cognacflamberad pepparsas och Annol815 s eget
Café de Parissmor samt potato pops med jalapeno, bacon, rodlok,

Parmesan som toppas med tryffelkram.
Vinforslag: Casillero del diablo
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DESSERT

SAN SEBASTIAN
Karamelliserad cheesecake San Sebastian

serveras med kramig blabarsglass samt farska blabar.
Pris: 149kr

CHOKLADMOUSSECYLINDER
En himmelsk kombination av kramig choklad och chokladmousse i

kombination med fluffig marang serveras med farska jordgubbar.
Pris: 149kr

MORK CHOKLADFONDANT
Mork chokladfondant serveras med kramig

vaniljglass, 1jummen chokladsas och farska jordgubbar.
Pris: 149kr

Vinforslag: Moscato de rivesaltes 99kr/5cl
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RESTAURANG & BAR

BARNMENY

Det ingar valfri juice, mjolk eller vatten till barnen.

90g burgare med eller utan ost.

Serveras med krispiga pommes.
Pris: 149kr

Pannkakor (3st) med vispad gradde och sylt.
Pris: 119kr

DESSERT

Glass med chokladsas
Pris: 99kr




