Lahettaja | Tarkastuskertomus
Turun ymparistoterveys Elintarviketoimiala

PL 355 Pvm 28.1.2025
20101 TURKU Tapahtumatunnus 1833752
Vastaanottaja

Bryggman's Restaurant & Deli
Yliopistonkatu 29a

20100 TURKU

Asia Valvontasuunnitelman mukainen OIVA-tarkastus

Toimija Scandic Hotels Oy (1447914-7)

Kohde Scandic Hotel Plaza
Yliopistonkatu 29a, 20100 TURKU

Toiminnan nimi Bryggman's Restaurant & Deli

Toiminta Ravintolatoiminta

Aika 20.1.2025

Lasn&olijat

Tarkastaja Laura Kankare

Toimipaikan edustaja Hanna Kokki

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kirjallinen omavalvontasuunnitelma oli luettavissa ja se oli paivitetty viimeksi 11/2024.
Omavalvontasuunnitelmaa ei kayty tarkastuksella yksityiskohtaisesti lapi. Omavalvontakirjaukset tehdaan
sahkdiseen, melko uuteen omavalvontajarjestelmaan. Jarjestelma on laajuudeltaan riittdva toimintaan
nahden.

Huomiona, ettd omavalvontasuunnitelman tulee kattaa kaikki elintarvikehuoneiston tilat ja toiminnat.
Omavalvontasuunnitelmassa tulee olla nimetty vastuuhenkil6 ja se tulee paivittaa saannéllisesti. Toimija
on vastuussa omavalvonnan toteutumisesta.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin asiakastilat, keittid varasto- ja astiahuoltotiloineen, siivousvélineiden sdilytystilat seka
jatelajittelutilat. Tilat soveltuvat kyseiseen toimintaan.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittid ja sen takatilat ovat jo hieman ikdéntyneet, ja tiloihin on suunniteltu remonttia l&hivuosina, mutta
paatoksia ei ole viela tehty. Edellisen tarkastuksen jalkeen keittion lattiaa on korjattu eika keittion lattiassa
ollut endé halkeamia. Astiahuoltotilan lattiassa oli hieman varjaymaa, mutta myds putsauksen
tehostamisen tarvetta (katso myods kohta 3.1.). Varjaytymisen syy tulee selvittédd, ja mikali se aiheuttaa
terveysvaaraa tai on hankalasti puhtaana pidettava, tulee lattia uusia tai kunnostaa. Jatelajittelutilan
lattiassa oli kulumaa. Elintarvikehuoneiston pinnat, joissa kasitellaan pakkaamattomia elintarvikkeita, olivat
hyvét.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Tarkastetut tyovalineet, kalusteet ja laitteet olivat kayttdtarkoitukseen soveltuvia toimintaan ndhden. Liséksi
ne olivat kunnossa ja ehjid, lukuun ottamatta pienta kuluneisuutta.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet olivat puhtaita ja jarjestyksessa pois lukien normaalit paivan tyén
aiheuttamat siivousta vaativat jaljet seka astiahuoltotilan lattia, jonka puhdistamista tulee tehostaa (katso
my0s kohta 2.2.). Tarkastuksella havaittiin astianpesukoreja lattialla. Huomiona, etté astianpesukoreja ei
tule sailyttaa suoraan lattialla, ja lattian tulee olla helposti puhdistettavissa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Kalusteiden ja pintojen, jotka eivat ole kosketuksissa elintarvikkeisiin, puhtaudessa pienta
huomautettavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Asiakastiloissa vallitsi hyva yleinen siisteys ja puhtaus. Tarkastuksen aikana keittion tydskentelytasot olivat
silmamaaraisesti puhtaita, mutta useille muille pinnoille oli kertynyt likaa. Keittidssa siivousta tulee
tehostaa. Erityisesti tulee puhdistaa kalusteiden ja laitteiden pystypintoja, jotka eivéat ole kosketuksessa
elintarvikkeisiin. Tallaisia ovat esimerkiksi kylmévetolaatikoston kaappien ovet seka astiapesukoneiden
pinnat. Keittion "tiskin" vieressa olevat sédhkopistokkeet ja niiden laheinen alue tulee puhdistaa. Huuvan
puhdistamista tulee myés tehostaa puhdistaen my6s huuvan katto eika pelkkia suodattimia.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

3.5. Haittaeldinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ollut havaittavissa.

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jatteet sailytetaan riittavan erilladn elintarvikkeiden kasittelysta ja ne siirretdén jatehuoltotiloihin vahintaan
kerran paivassa. Jatehuoltotilojen yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys on hyva.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Kéasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kéasienpesupisteiden varustelut olivat kunnossa. Kaytdssa on kertakayttoisia suojakasineita, jotka
soveltuvat myos rasvaisten elintarvikkeiden kasittelyyn.

Kasienpesupisteessa on oltava juoksevaa vettd, nestesaippuaa, kertakayttoisia kasipyyhkeitad seka
tarvittaessa desinfiointiainetta. K&det tulee pesta tarpeeksi usein: ennen tydn aloittamista, tydvaiheiden
valissé seka jos kosketetaan jotain likaista kuten pilaantunutta elintarviketta.

4.3. Tybvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla oli tydhdn soveltuvat puhtaat vaatteet. Henkil6illa, jotka kasittelevéat helposti pilaantuvia
pakkaamattomia elintarvikkeita, oli riittdva suojavaatetus.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa oli varmistettu, etté jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
kasittelevalla tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi. Elintarvikelain edellyttama
kirjanpito tydntekijoiden hygieenisesta osaamisesta oli kunnossa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden sailyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsaadannon mukaisesti. Elintarvikkeet sailytetaan niille varatuilla hyllyilla eika elintarvikkeita ole
lattiasailytyksessa.

Kuiva-ainekomerossa on vahaisia maaria gluteenittomia tuotteita, joille katsottiin tarkastuksen aikana viela
soveltuvampi sailytyspaikka. Gluteenittomat tuotteet tulee pitaa erillaén gluteenia sisaltavista tuotteista
ristikontaminaation estamiseksi. Gluteenittomat tuotteet tulee sailyttdad omassa kaapissaan tai eri hyllylla
ylempana, niin ettei jauhopolya laskeudu pakkausten paalle muista tuotteista.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kaikki huoneiston kylmalaitteet on liitetty automaattiseen lampétilaseurantaan. Henkilékunta paasee
tarkastamaan lampétiloja tietokoneelta itsendisesti. Haastattelun perusteella kylméalaitteiden lampétiloja
seurataan omavalvontajarjestelméan kautta paivittain. Jarjestelmén kaytté on sujuvaa. Jarjestelma halyttaa
poikkeamista, jotka tulee aina kuitata ja kirjata myds tehty toimenpide omavalvontajarjestelmaan.

Automaattisen lampdtilavalvonnan lisdksi kylmalaitteista on hyvé ottaa ja kirjata pistokoemaisesti
tuotelampdtiloja erillisella mittarilla sdannollisesti.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella tarkasteltiin pakastinkylmion l[ampdtilahistoriaa sdhkoisesta jarjestelmasta.
Pakastinkylmiossa poikkeamia ja halytyksia on ollut melko usein. Niiden on ajateltu usein liittyvan kuorman
purkamiseen. Tarkastuksella keskusteltiin lampdtila-anturin sijainnin vaihtamisesta, silla talla hetkella se on
melko lahelld ovea. On hyva tarkistaa myo6s halytysrajojen oikeellisuus.

Katso myos kohta 6.2..

6.9. Lampétilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastajan mittarilla mitattuina aamiaistarjoilun aikana tarjolla olevien elintarvikkeiden tarjoilulampdétilat
olivat asianmukaiset. Omavalvontajarjestelm&aéan on tehty saanndéllisesti tarjoilulampétilojen kirjauksia
kuumista ja kylmisté elintarvikkeista.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden esilla pidossa ruoan tarjolla olon aikana ei ole huomautettavaa. Elintarvikkeiden myyntiajat
ja tarjolla olokerrat ovat hallinnassa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Aamiaistarjoilussa elintarvikkeiden ylapuolelle oli asetettu kyltit, joissa oli tuotteen nimi. Liséksi kyltteihin oli
merkitty soveltuvuus erityisruokavalioon (merkinnat M, G, V ja L). Oiva-tarkastuksella jai tarkastamatta,
oliko naiden lyhenteiden merkitysté kirjoitettu mihink&an esille asiakkaiden nahtéaville. Varmistakaa, etta
erityisruokavaliomerkintdjen selvennykset ovat asiakkaiden nahtavilla. llitaravintolan puolella oli kyltti, jossa
kehotetaan kysymaan henkilékunnalta lisatietoja allergeeneista. Tarkastuksen aikana samanlainen kyltti
tehtiin myds aamiaistarjoilupaikan puolelle.

Téssa vield Ruokaviraston ohjeistus:

Tarjoilupaikassa on pakkaamattomista elintarvikkeista annettava seuraavat tiedot:
« elintarvikkeen nimi (kirjallisesti)
< aterian ainesosana kaytetyn tuoreen, jadhdytetyn tai jaadytetyn naudanlihan, sianlihan, lampaan- ja
vuohenlihan seka siipikarjan lihan alkuperamaa (kirjallisesti)
« allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet (kirjallisesti tai jos suullisesti tietyin ehdoin)

Tiedot on tarjoilupaikassa ilmoitettava kirjallisesti elintarvikkeen luovutuspaikassa pakkaamattoman
elintarvikkeen laheisyydessa olevassa helposti havaittavassa ja selkedssa esitteessa tai taulussa tai
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muulla vastaavalla selkeélla tavalla. Tiedot voidaan antaa myds suullisesti edellyttden, etta elintarvikkeen
luovutuspaikassa pakkaamattoman elintarvikkeen laheisyydessa olevassa helposti havaittavassa ja
selke&ssa esitteessa tai taulussa tai muulla vastaavalla tavalla ilmoitetaan, etta tiedot ovat saatavissa
pyydettdesséa henkilékunnalta tai ettd tiedot ovat kuluttajan saatavissa kirjallisessa tai elektronisessa muo-
dossa ennen ostopaatdksen tekoa ilman ylimaaraisia kustannuksia. (Tastd poikkeuksena on
tarjoilupaikassa ilmoitettava elintarvikkeen nimi ja lihan alkuperdmaamerkinta, joista tiedot aina
kirjallisesti).

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Vastaanottotarkastuksessa valvotaan lampétiloja, kuorman kuntoa ja tuotetietoja. Vastaanottolampdtiloista
on tehty sdanndllista kirjanpitoa sdhkbdiseen omavalvontajarjestelmaan.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytéssaéan toimintaansa suhteutettuna tarkoituksenmukainen jaljitettavyysjarjestelma, jolla

elintarvikkeiden jaljitettavyystiedot ovat johdonmukaisesti saatavilla, helposti luettavia, selkeasti tulkittavia
ja elintarvikenimikkeisiin yhdistettavia.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Aikaisemmin pintapuhtausnaytteiden ottaminen oli ulkoistettu Anticimexille, mutta tan& vuonna toimipaikka
siirtyi ottamaan néytteet itse. Toimipaikkaan on hankittu néytteenottovalineitd. Tand vuonna on ehditty
ottamaan naytteita jo jadpalakoneesta, ja tulokset ovat olleet hyvia. Kirjaukset tehdaén sahkoiseen
omavalvontajarjestelmaan.

Ruokaviraston omavalvonnan suositellut naytteenottotiheydet vahittdismyynti- ja tarjoilupaikoissa:
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/oppaat/elintarvikkeiden-mikrobiologiset-
vaatimukset/liite-9-vahittaismyyntipaikka.pdf

Tamantyyppisessa ravintolatoiminnassa Ruokaviraston ohjeistus naytteenottotiheydesta on 4-6 krt/v, jos
paivittainen annosmaara on alle 50 kpl, ja 6-12 krt/v, jos paivittdinen annosmaara ylittda 50 kpl. Kerralla
tulee ottaa vahintaéan 5 osanaytetta eri pinnoilta.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva-raportti on asetettu esille Ruokaviraston maaraamalla tavalla.

Lisatiedot

Suoritettu tarkastus ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jaavien asioiden vaatimuksenmukaisuudesta.
Toimijalla on aina vastuu toiminnasta, myds tarkastuksella tarkastamatta jAaneiden asioiden osalta.
TarkastuspOytékirjassa esitetyt asiat tulee huomioida ja korjata. Korjaamatta jattaminen saattaa laskea
seuraavaa Oiva-arvosanaa.

Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava helposti saatavilla
elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai muulla vastaavalla tavalla. Muu vastaava tapa tarkoittaa
esimerkiksi toimijan sosiaalista mediaa tai matkapuhelinsovellusta, jonka kautta elintarvikkeita myydaan.
Lisaksi elintarvikehuoneistossa, jossa kuluttajat asioivat, raportin on oltava esilla sisdédnkaynnin
yhteydessé tai muussa kuluttajalle helposti havaittavassa paikassa. (elintarvikelaki 16 § 3 mom.)

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta EY N:o 852/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadantta koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista EY N:o 178/2002

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
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Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1151/2012 (nimisuoja-asetus)
Euroopan komission asetus (EU) 2017/2158 toimenpiteista elintarvikkeiden akryyliamidipitoisuuden
vahentamiseksi ja vertailuarvojen vahvistamiseksi.

Maksu 315,00 €

Maksuperusteet

Tarkastuksesta peritddn maksu Turun kaupungin kaupunkiympéristdlautakunnan 08.03.2022 § 111
hyvaksyman taksan mukaisesti erikseen lahetettavalla laskulla.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Hyvéaksyttyyn valvontasuunnitelmaan tai taksaan perustuvaan maksuun tyytymétén voi tehda maksusta
verojen ja maksujen taytantdonpanosta annetun lain (706/2007) 9 §:ssa tarkoitetun perustevalituksen.
Lasku on maksettava perustevalituksen tekemisesta huolimatta laskuun merkittyyn erapéaivaan
mennessa. Perustevalituksen voi tehda silla perusteella, etté julkinen saatava on maaratty tai
maksuunpantu virheellisesti. Perustevalitus tehdéan Turun hallinto-oikeudelle. Perustevalitus on tehtéva
viiden vuoden kuluessa sitd seuranneen vuoden alusta lukien, jona saaminen on maaratty tai
maksuunpantu.

Tarkastaja Laura Kankare
TERVEYSTARKASTAJA
+358401827560
laura.kankare@turku.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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