Vihersalaattia ja salottivinaigrettea M, G, V
Couscoussalaatti ja grillattuja kasviksia M, V
Harissa paahdettuja juureksia ja minttujogurttikastiketta L, G
Grillattua vihreda parsaa, rucolaa, pinjansiemenia ja vuohenjuustoa L, G
Limemarinoituja katkarapuja, avocadoa ja sydédnsalaattia M, G
Lamminsavustettua kirjolohta ja dijon-hunajakastiketta M, G
Kana-Caesarsalaattia L
Vasikanpaistia ja tonnikalamajoneesia Vitello Tonnato M, G
Leipavalikoima L, voita L, G ja levitettd M, G
* %k
Grillattua munakoisoa, kvinoa-kurpitsapilahvia ja sesam-marinoitua savutofua M, G, V
Paahdettua nieriaa ja sitruuna beurre blanc L, G
Naudan Petit Tender ja madeirakastiketta M, G
Rosmariiniperunoita M, G
* ok
Aitienpaivakakku L
Créme Caramel L, G
Leikattuja hedelmia M, G, V
Suklaakonvehteja L, G
Marmeladeja M, G, V

Kahvi / tee
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Green salad with shallot vinaigrette M, G, V
Couscous salad with grilled vegetables M, V
Harissa roasted root vegetables with mint yogurt sauce L, G
Grilled green asparagus, arugula, pine nuts and goat cheese L, G
Lime marinated shrimp, avocado and heart lettuce M, G
Warm smoked rainbow trout with honey dijon sauce M, G
Chicken Caesar salad L
Roast veal with tuna mayonnaise Vitello Tonnato M, G
Bread selection L, butter L, G and spread M, G
% %k 3k
Grilled eggplant, quinoa and pumpkin pilaf and sesame marinated smoked tofu M, G, V
Roasted char with lemon beurre blanc L, G
Beef Petit Tender and Madeira sauce M, G
Rosemary potatoes M, G
ok
Mother's Day cake L
Créme Caramel L, G
Cut fruit M, G, V
Chocolate truffles L, G
Jams M, G,V

Coffee/ Tea
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