Lahettaja Tarkastuskertomus
Helsingin kaupunki, ymparistdpalvelut

PL 58235
00099 Helsingin Kaupunki

Elintarviketoimiala
Pvm 29.1.2026
Tapahtumatunnus 2005088

Vastaanottaja

Holiday Inn Helsinki West
Sulhasenkuja 3

00180 Helsinki

Asia Valvontasuunnitelman mukainen OIVA-tarkastus

Toimija Scandic Hotels Oy (1447914-7)

Kohde Holiday Inn Helsinki West — Ruoholahti
Sulhasenkuja 3, 00180 Helsinki

Toiminnan nimi Holiday Inn Helsinki West

Toiminta Ravintolatoiminta

Aika 27.1.2026

Lasn&olijat

Tarkastaja Maarit Lahdesmaki

Toimipaikan edustaja Niina Kautiainen

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Hotellin ravintolassa valmistetaan aamiainen buffetpdytaan ja tarjoillaan illallisella & la carte -annoksia.

Keittidssa on useita vesipisteita (kasienpesu, elintarvike ja astianpesu). Kaytossa on vesipisteellinen
siivousvalinetila. Henkilokunnalle on pukeutumistila (ei tarkastettu 27.1.) ja oma WC.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévéalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilat olivat siistit.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion kasienpesupisteen edessa oli roskikset, joten paasy vesipisteelle ei ollut esteetdn. Tyontekija
kertoi kayttavansa kasienpesuun elintarvikevesipistetta.

« Keittiossa on erillinen kasienpesupiste. On hygieenisempaa kayttaa erillista kasienpesupistetta
kuin ettd samaa vesipistetta kaytetdan seka kasienpesuun etté elintarvikkeiden pesuun.
Neuvottu kayttamaan kasienpesuun erillistd kasienpesupistetta.

« Kasienpesupisteelle pitda olla esteeton paasy eli roskikset eivat voi olla suoraan
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kasienpesupisteen edessa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Asiakkaille oli esilla EHEC-varoitusteksti koskien medium-kypsennettyja jauhelihapihveja.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kylmidssa oli yksittdinen tuote, jossa viimeinen kayttépaiva oli ylittynyt. Muutoin elintarvikkeiden
kayttbajankohtien hallinnassa ei havaittu huomautettavaa.

¢ Vanhentuneita elintarvikkeita ei saa varastoida tai kayttaa valmistuksessa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lampdtiloja tarkastettiin kylmalaitteiden omista mittareista seka mittaamalla elintarvikkeiden lampétiloja.

Elintarvikkeiden lampétiloissa ei todettu huomautettavaa. Omavalvonnan lampétilaseuranta ol
sahkoinen.

6.3. Elintarvikkeiden sailyttaminen kuumana ja uudelleenkuumennus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kaytossa on jaahdytyskaappi. Jadhdytyksen omavalvontakirjaukset olivat kunnossa.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergeenitiedote oli esilla sekd aamupalalla ettd menussa. Lihojen alkuperamaa oli esilla.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.9. Eldinperéaisten elintarvikkeiden jéljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jaljitettavyysasiakirjat oli esittaa.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Omavalvonnan naytteenotossa on huomautettavaa.
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnan pintapuhtausnaytteitd ei ole otettu viime vuonna lainkaan. Naytteenotosta on ohjeistettu
ravintolaa edelliselld tarkastuksella.

TOIMENPITEET:
« Omavalvontanaytteita pitda ottaa saanndllisesti. Ohje loytyy tééltd: Omavalvonnan naytteenotto

tarjoilupaikoissa.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta
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https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ohjeita_ja_maarayksia/ov_naytteenotto_tarjoilupaikat.pdf
https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ohjeita_ja_maarayksia/ov_naytteenotto_tarjoilupaikat.pdf

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
18.1. Oiva-raportin esillapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

Tehdyt toimenpiteet tarkastetaan seuraavalla tarkastuksella. Mikali samoista epakohdista joudutaan
huomauttamaan uudelleen, voidaan seuraavalla tarkastuksella antaa huonompi Oiva-arvio.

OIVA-RAPORTTI:

Viimeisin Oiva-raportti on laitettava esille asiakassisaéankaynnin yhteyteen niin, etté kuluttaja voi lukea
sen helposti. Oiva-raportti on tulostettava itse. Yrityksen verkkosivuilla on oltava séhkoinen versio Oiva-
raportista tai linkki oivahymy.fi-sivulle. Oiva-raportti tai linkki on sijoitettava verkkosivuille niin, etta se on
kuluttajalle helposti havaittavissa. Lisatietoja: www.oivahymyfi

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki (297/2021), Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021),
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta, Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, Maa- ja
metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014), Eldaimista saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004, Hallintolaki (434/2003)

Lasku: Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

Maksu 300,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki (297/2021) 73 8: Helsingin kaupungin ympéaristoterveydenhuollon taksa 1.1.2026 (191 §,
04.12.2025)

Tarkastaja Maarit Lahdesmaki
ELINTARVIKETARKASTAJA
+358406856190
maarit.lahdesmaki@hel.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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www.oivahymy.fi
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@ - Oiva-raportti * Oiva-rapporten
W lU a Elintarvikevalvonta - Livsmedelstillsyn

2005088
Valvontakohde * Tillsynsobjekt
Holiday Inn Helsinki West
Sulhasenkuja 3, 00180 HELSINKI « Brudgumsgranden 3, 00180 HELSINGFORS
Viimeisin tarkastus ° Arvosanat yhteensa KPL « Aikaisemmat tarkastukset *
Senaste inspektion Resultat inalles ST Tidigare inspektioner
27.1.2026 Kltst o 27.11.2024
Hyva - Oivallinen « Utmarkt @ 16 Oivallinen -
Bra Utmarkt
Hyv * Bra © 1
. - 4.12.2023
Korjattavaa * Bor korrigeras @ Oivallinen - @
Huono - Daligt @ Utmérkt

Tarkastustulos * Inspektionresultat - 27.1.2026
Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittavyys ja kunnossapito * Lokalernas och redskapens
lamplighet, tillracklighet och underhall
Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
Henkilokunnan toiminta ja koulutus « Personalens arbete och utbildning
Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia « Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien
Elintarvikkeiden [ampdtilojen hallinta « Kontrollen av livsmedlens temperaturer
Elintarvikkeista annettavat tiedot « Informationen som ska ges om livsmedel
Elintarvikkeiden toimitukset « Leveranserna av livsmedel
Jéljitettavyys ja takaisinvedot * Sparbarheten och aterkallelserna
Elintarvikkeiden tutkimukset « Livsmedelsundersokningarna

Oiva-raportin esilldpito * Oiva-rapportens presentation

Oivallinen -

Utmaérkt

Oivallinen *

Utmarkt

Oivallinen

Utmarkt

Oivallinen «

Utmarkt

Oivallinen -

Utmarkt

Oivallinen «

Utmarkt

Oivallinen -

Utmarkt

Oivallinen «

Utmarkt
Hyva - Bra

Oivallinen *

Utmarkt

OGO G

Heikoin tulos mé&aréa arvosanan * Sdmsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observationer

Omavalvonnan néytteenotossa on huomautettavaa.

Valvontayksikko ° Tillsynsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
Helsingin kaupunki, ymparistopalvelut viimeistaan 8.2.2026 *
Helsingfors stad, miljctjanster Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi

senast 8.2.2026



