SELSKAPSMENY

olivencaviar og tindvedgelé.

W/ / ISHAVSROYE & TINDVED
‘5i;;7/ Tynne skiver av ishavsreye servert med tindved,
ALLERGENER: FISK, SULFITT

REIN & KONGEOSTERSSOPP

Reinsdyrmerbrad med kongegsterssopp, steinsopp, potetpuré,
marinerte tyttebzr og kremet saus montert med Rerosrgmme.
ALLERGENER: MELK, SELLERI, SENNEP, SULFITT

EPLE & KIRSEBER

Eplecrumble med Rerosremme, kirsebarsorbet og eplegelé.
ALLERGENER: GLUTEN (HVETE), MELK, N@TTER, SULFITT

970 NOK
v‘-

50 g. tartar av okse fra Txogitxu med eggekrem,
pepperrotmajones, cornichons, syltet redlek og karse.

4
OKSE & KARSE
%72

ALLERGENER: EGG, SENNEP, SULFITT

BROSME & ASPARGES

Brosme med asparges, pastinakkpuré, kyllingvelouté
med urter og perlepoteter.
ALLERGENER: FISK, MELK, SELLERI, HVETE

KARAMELL & BRINGEBER
Karamell- og sjokolademousse fylt med brunostkrem,
marinerte bringebar, bringebzrgelé og iskrem med nettesmer
ALLERGENER: EGG, GLUTEN (HVETE), MELK, SULFITT

855 NOK
—"'—

/
W 2 BETER & NOTTER
4 Carpaccio av beter med pinjekjerner, pinjekjerneemulsjon,
balsamico, urtepesto og amarant.
ALLERGENER: NOTTER (PINJEKJERNER), SENNEP, SOYA, SULFITT

GRESSKAR & BYGGRYN

Bakt gresskar servert med krydderkokte byggryn, chili-kokos saus,
hurtigsyltet gresskar, ristede netter, gresskarkjerner og urtesalat.

ALLERGENER: BYGG, PEANO@TT, MANDEL

EPLE & KIRSEBER

Eplecrumble med Rerosremme, kirsebarsorbet og eplegelé.

ALLERGENER: GLUTEN (HVETE), MELK, NOTTER, SULFITT

765 NOK
————
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