A TREAT. OR
SOMETHING
TO EAT?




BISTRO

Nordic®

—— SMA RETTER/FORETTER

BLASKJELL/HVITVIN/TIMIAN/ROMME
Kremet blaskjellsuppe med varlgk, gresslgk,
urteolje, timian og remme

000
NOK 185

FOCACCIA/NYR/RODLOK/LAKS

Nystekt focaccia med Nyr toppet med ruccola,
mozzarella, syltet r@dlgk, karse og rgket laks

00000
NOK 195

RODBETER/"FETA"/VALNOTT/ROSMARIN

Bakte rgdbeter med vegansk "fetakrem®, olivenolje,
syltede polkabeter, rosmarin, ristede valngtter og

balsamicogele

e
NOK 195

—— SOTE RETTER/DESSERT —

FLOTE/JORDBAR/VANILIJE/EDDIK

Klassisk panna cotta med balsamicomarinerte
jordbaer og stekt hvit sjokolade

Do
NOK 135

SJOKOLADE/PISTASJ/KARAMELL/FLOTE

Mgrk sjokoladebrownie med pistasjkrokan, lun
flgtekaramell med bourbon, pistasjis og jordbaer

00000
NOK 135

HOVEDRETTER

LAKS/ASPARGES/SJALOTTLOK/POTET

Pannestekt laks med varm aspargessalat med syltet
sjalottlpk og parmesan. Stekte poteter,
parmesanmajones 0og sauce vierge

00009
NOK 335

ENTRECOTE/ESTRAGON/BROKKOLINI/EGG

Grillet entrecote av angus med estragonsmer, salat
av stekte brokkolini, hjemmelaget bearnaise og
pommes frites

000000
NOK 480

STORFE/BACON/HOLTEFJELL/TOMAT
Grillet burger av norsk storfe i briochebrgd med
salat, baconnaise, bacon, Holtefjell, tomat, syltet
agurk og rgdlgk. Friterte poteter med revet ost og

tomatsalsa

0000000
NOK 310

SELLERI/BYGGRYN/SORT HVITLOK/TOMAT
Bakt og grillet sellerirot servert med urtekokte
byggryn, vegansk majones med sort hvitlgk, spinat,
syltet radlgk, ristede gresskarkjerner og sauce
vierge med tomat

00
NOK 285

GEgg ° Blatdyr oFisk @ Pistasjenatter @ Valngtter 0 Melk @Selleri @ Sennep @Soya @ Sulfitter @ Hvete @Rug @Bygg



