
JOULULOUNAS 

Our dishes may contain allergens. Please ask our staff for more information.
G = Gluteeniton/Gluten-free · L = Laktoositon/Lactose-free · M = Maidoton/Dairy-free · V = Vegaani/Vegan 

ALKUUN / STARTERS  

VIHERSALAATTIA JA SITRUUNA-PASSIONVINAIGRETTEA M, G, V 
 Green salad with lemon and passion fruit vinaigrette  

GLÖGIMAUSTETTUJA JUUREKSIA JA CHÈVREJUUSTOMOUSSEA L, G
 Mulled wine-spiced root vegetables with chèvre mousse  

PERINTEISTÄ SIENISALAATTIA L, G
Traditional mushroom salad  

SILLI- JA SILAKKAVALIKOIMA L, G
 Selection of herring and Baltic herring  

SAVULOHISALAATTIA M, G
Smoked salmon salad  

GRAAVATTUA KIRJOLOHTA JA HOVIMESTARINKASTIKETTA M, G 
Cured rainbow trout with mustard-dill sauce 

KATKARAPU SKAGEN L, G 
Skagen-style shrimp salad   

SAVUSTETTUA KALKKUNANRINTAA JA CUMBERLAND-KASTIKETTA L, G 
Smoked turkey breast with Cumberland sauce

JOULUINEN LEIPÄVALIKOIMA, VOITA JA LEVITETTÄ  
Selection of Christmas breads, butter and spreads   

KIRJOLOHENMÄTIÄ, CAVIARTIA (V), SMETANAA JA PUNASIPULIA L, G
Rainbow trout roe, Caviart (V), sour cream and red onion



JOULULOUNAS 

Our dishes may contain allergens. Please ask our staff for more information.
G = Gluteeniton/Gluten-free · L = Laktoositon/Lactose-free · M = Maidoton/Dairy-free · V = Vegaani/Vegan 

PERINTEISTÄ JOULUKINKKUA, HERNEITÄ, LUUMUJA JA KERMAISTA 
KINKUNKASTIKETTA L, G 

Traditional Christmas ham with peas, prunes and creamy ham sauce  Green salad with 
lemon and passion fruit vinaigrette  

JOULUMAKKAROITA, KARAMELLISOITUA SIPULIA JA TALON OMAA 
KONJAKKISINAPPIA L, G 

Christmas sausages with caramelized onion and the house's own cognac mustard   
Mulled wine-spiced root vegetables with chèvre mousse  

PERUNA-, PORKKANA- JA LANTTULAATIKKOA L, G 
Potato, carrot and rutabaga casseroles  

PERSILJAPERUNOITA L, G 
Parsley potatoes (LF, GF)   

PÄÄRUOAT / MAIN COURSES 

PUNAJUURIRÖSTIÄ, PIKANTTIA LINSSIMUHENNOSTA 
JA SINIHOMEJUUSTOA L, G

Beetroot rösti with spicy lentil stew and blue cheese (LF, GF)   

PAAHDETTUA MYSKIKURPITSAA ”HASSELBACKA” M, G, V  
Roasted Butternut Squash “Hasselback” 



JOULULOUNAS 

Our dishes may contain allergens. Please ask our staff for more information.
G = Gluteeniton/Gluten-free · L = Laktoositon/Lactose-free · M = Maidoton/Dairy-free · V = Vegaani/Vegan 

BUFFET HINTA/PRICE 49,00€
LAPSET/KIDS 6V-12V 15,00€

LAPSET ALLE 6V/KIDS UNDER 6V FREE 

TARJOLLA RAVINTOLA MÁS 15.12-19.12.2026 KLO 12.00-14.30 
Varaukset TableOnline tai s-postilla 

hamburgerbors.tablereservations@scandichotels.com
Menun hintaan ei voi yhdistää Friends-etuja tai muita alennuksia 

JÄLKIRUOAT / DESSERTS 

HEDELMIÄ M, G, V  
Fresh fruits    

JOULUTORTTUJA JA PIPARKAKKUJA L 
Traditional Finnish Christmas tarts and gingerbread cookies  

MARMELADEJA M, G JA SUKLAAKONVEHTEJA 
Selection of marmalades and Chocolate pralines

LÖFBERGS LUOMUKAHVI JA TEE VALIKOIMA 
Löfbergs organic coffee and tea selection

GLÖGIJUUSTOKAKKUA L  
Mulled wine cheesecake 

SUKLAAMOUSSE M, G, V
Chocolate mousse


