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RESTAURANG & BAR

FORRATTER

« Frasig potatisvaffla
Friterad potatisvaffla serveras med kramig skagenrora smaksatt med

citron, dill och toppas med forellrom.

Vinforslag: Quartaut Chardonnay

Pris: 225kr

» Charkbricka
Valfylld bricka med taleggio, brie, blaost, tva sorters salami och
serranoskinka, oliver, vitloksdressing, fikonmarmelad

och ortstekt New Yorker.
Vinforslag: Jaume Serra Brut Cava

Pris: 299kr

FORRATTSALLAD

Serveras med var egen Caesardressing, gurka, bacon, romansallad,

rodlok, korsbarstomater, krutonger och parmesanost.
Vinforslag: Mehrlein Dry Riesling

» Anno 1815s lilla Raksallad 175kr
Serveras med handskalade rakor, kokt agg, romansallad, tomat,

gurka, vitloksdressing, krutonger, picklad rodlok, korsbarstomater,

picklad rodlok samt ortstekt New Yorker.

Vinforslag: Mediterranico Grillo Eko

o Anno 1815s lilla Caesarsallad. (valj kyckling/rékor/halloumi)179/179/169kr
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RESTAURANG & BAR

HUVUDRATTSSALLAD

» Anno 1815s Caesarsallad. (valj kyckling/rékor/halloumi) 259/259/249kr
Serveras med var egen Caesardressing, gurka, bacon, romansallad,

rodlok, korsbarstomater, krutonger och parmesanost.
Vinforslag: Mehrlein Dry Riesling

» Raksallad 275kr
Serveras med handskalade rakor, kokt agg, romansallad, tomat,
gurka, vitloksdressing, krutonger, picklad rodlok

samt ortstekt New Yorker.

Vinforslag: Mediterranico Grillo Eko

» Chevré chaud med rodbeta 225kr
Gratinerad chévre, rostad rodbeta, roda linser, apple, valnotter,

picklad rodlok, sallad och honung—Dijonvinagrett.
Vinforslag: Mehrlein Dry Riesling




RESTAURANG & BAR

VARMRATTER VEGETARISK

o Vegetarisk halloumiburgare  239%kr
Serveras med friterad haloumi, karamelliserad 10k,
riven gryéreost, dillpicklad saltgurka och romansallad samt

Annol815°s egna hamburgerdressing, pommes och tryffelmajonnasdipp.
Vinforslag: Mediterranico Nero Davola

» Vegetarisk biff 259kr
Baserad pa artprotein fran svenskodlade artor med en latt rokig
smak. Serveras med stekt provencalpotatissallad smaksatt med

sparris och radisa och kramig sas pa gula sommarkantareller.
Vinforslag: Torre del Falasco Ripasso
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RESTAURANG & BAR

VARMRATTER

« Anno 1815’ s cheeseburger 180g 269kr
180g hamburgare av hogrev med karamelliserad 1ok,
riven gryéreost, dillpicklad saltgurka och romansallad samt
Annol815"s egna hamburgerdressing.

Serveras med pommes och tryffelmajonnasdipp.
Dryckesforslag: Mariestad fatol

« Anno 1815’ s Pizza Vesuvio Doppio Serrano 189kr
Pizza pa surdegsbotten serveras med mozzarella, rokt

skinka, chilihonung, oregano samt toppas med Serranoskinka.
Dryckesforslag: Krusovice fatol

» Oxfilé Rigatoni al Tartufo  289r
0xfilé serveras med Mezzi Rigatoni i en kramig tryffelsas med
portabello, gradde, farsk spenat, salladslok, vitlok och nymalen

svartpeppar. Toppas med riven pecorino.
Vinforslag: Mediterranico Nero Davola

« Halstrad roding 339kr
Serveras med ramslokshollandaise och stekt provencalpotatissallad
smaksatt med sparris och radisa samt friterad skaldjurskrokett.
Toppas med forellrom och baconcrunch.

Vinforslag: Quartaut Chardonnay
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RESTAURANG & BAR

» Pancostekt Schnitzel 4 la surf and turf 239kr
Serveras med Annol815"s eget Café de Parissmor samt handskalade
rakor, citron, kramig pepparsas och vara krispiga pommes.

Vinforslag: Torre del Falasco Ripasso

» Grillad kycklingfilé 269kr
Serveras med mork fransk tryffelsas, hemslagen bearnaise,
baconlindad gron sparris och picklad rodlok samt
Gryérostegratinerad potatisgratang.

Vinforslag: Secret de Lunes, Pinot Noir

» Anno 1815s egna speciella flaskfilé Oscar  299kr
Serveras med mork fransk tryffelsas, hemslagen bearnaise,
baconlindad gron sparris och handskalade rakor,

Gryérostegratinerad potatisgratang.
Vinforslag: Torre del Falasco Ripasso

o Grillad oxfilé 200g 379kr
Serveras med kramig Cognacflamberad pepparsas och Annol815 s eget
Café de Parissmor samt stekt provencalpotatissallad med sparris och

radisa toppas med baconcrunch.
Vinforslag: Coto de Imaz
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DESSERT

GLASS & HJORTRON

Kramig vanil jglass serveras med varm hjortronsylt.
Pris: 149kr

BAKAD CHOKLAD
Bakad choklad med hemmagjord vanil jkram och hasselnotscrunch.

Serveras med farska jordgubbar.
Pris: 149kr

MORK CHOKLADFONDANT
Mork chokladfondant serveras med graddglass smaksatt med kola &

havssalt. Serveras med farska jordgubbar.
Pris: 149kr

Vinforslag: Moscato de rivesaltes 99kr/5cl
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RESTAURANG & BAR

BARNMENY

Det ingar valfri juice, mjolk eller vatten till barnen.

90g burgare med eller utan ost.

Serveras med krispiga pommes.
Pris: 149kr

Pannkakor (3st) med vispad gradde och sylt.
Pris: 119kr

DESSERT

Glass med chokladsas
Pris: 99kr




