CHEF'S MENU
43,50 €




BISTRO

Nordic®
STARTER
NORDIC FLAYOURS
Grillattua sydansalaattia, savuporo- Kasinkuorittuja katkarapuja,
saaristolaisleipacrumblea ja kevatsipulia sitruunamajoneesia, tillia ja briossia
Grilled gem lettuce, smoked reindeer and Hand-peeled prawns, lemon mayonnaise,
archipelago bread crumble and spring onion dill, and brioche
MAINS DESSERT
SIIKA @O CREME BRULEE O O
Paahdettua siikaa, balsamicopunajuuria, Vaniljapaahtovanukasta ja mustikkahilloketta
puikulaperunapyreeta ja sitruunakastiketta Vanilla creme briilée and blueberry compote

Roasted whitefish, balsamic beetroot, potato purée
and lemon sauce

Saatavilla 24.2.2027 saakka

TAI/OR Available until 24 February 2027.

Kasvisvaihtoehdot ja erityisruokavaliot
KARITSA © O huomioidaan pyynnosta. Vegetarian and

Ylikypsaa karitsan entrecotea, porsaan savukylkea, dietary alternatives are available upon request.

pikkusipuleita ja herkkusienia punaviini-
kastikkeessa seka perunapyreeta.

Ruokamme saattavat sisaltaa
allergeeneja. Lisatietoa henkilokunnalta.

. Our food may contain allergens.
Slow-cooked lamb entrecote, smoked pork belly, Please ask the waiters for more information.
pearl onions, and mushrooms in red wine sauce,

served with potato purée

e Gluteeniton/glutenfri 0 Laktoositon/laktosfri



