
CHEF´S MENU 
45,50 € 



TAI/OR

LAMB 
Ylikypsää karitsan entrecôtea, porsaan savukylkeä, 

pikkusipuleita ja herkkusieniä punaviini-
kastikkeessa sekä perunapyreetä.

G L

Kasvisvaihtoehdot ja erityisruokavaliot 
huomioidaan pyynnöstä. Vegetarian and 

dietary alternatives are available upon request.   

Ruokamme saattavat sisältää 
allergeeneja. Lisätietoa henkilökunnalta. 

Our food may contain allergens. 
Please ask the waiters for more information.

MAINS 

DESSERT 

SALMON   
Kylmäsavulohta, punasipulia, smetanaa ja 

pikkublinejä
Cold-smoked salmon, red onion, sour cream, and 

mini blini 

L

STARTER

CHOCOLATE 
Lämmin suklaafondant, vadelmacoulis ja 

pistaasijäätelöä
Warm chocolate fondant, raspberry coulis, and 

pistachio ice cream

G L

Slow-cooked lamb entrecôte, smoked pork belly, 
pearl onions, and mushrooms in red wine sauce, 

served with potato purée 

Saatavilla 24.2.2027 saakka 
Available until 24 February 2027. 

WHITEFISH
Paahdettua siikaa, balsamicopunajuuria, 

puikulaperunapyreetä ja sitruunavoikastiketta  

G L

Roasted whitefish, balsamic beetroot, Lapland 
almond potato purée and lemon butter sauce  

G Gluteeniton/glutenfri L Laktoositon/laktosfri


