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F I S K  &  R Å R E K E R
En kremet fiskesuppe servert med rå reker, mayu-olje,  

smør infusert med reker og fermentert fennikel.
A LL E R G E N E R:  M EL K,  F I S K,  S ELL E R I,  S K A LL D Y R,  G L U T E N  (H V E T E)

R E I N S D Y R  &  B E T E R
Reinsdyr servert med kremet viltsaus, tyttebær, beter,  

pommes Anna og grillet perleløk.
ALL E R G E N E R:  M EL K,  S ELL E R I,  S U LF I T T E R

M Ø R K  S J O K O L A D E  &  A P P E L S I N
Mørk sjokolademousse fylt med kransekake infusert med appelsin, 
mørk sjokoladesorbet, bitter appelsingelé og ferske appelsiner. 

ALL E R G E N E R:  E G G,  G L U T E N  (H V E T E),  M EL K,  N Ø T T E R  (M A N DL E R)

9 8 5  N O K

O K S E  &  K A R S E
50 g tartar av Angus-storfe med eggekrem,  

pepperrotmajones, cornichons, syltet rødløk og karse.

A L L E R G E N E R:  E G G,  S E N N E P,  S U L F I T T E R

T O R S K  &  S V A R T R O T
Pannestekt torsk servert med hollandaisesaus, glasert svarrot, 
pommes Anna, kålrotkrem, fermentert kålrot og amarantspirer. 

A L L E R G E N E R:  F I S K,  M E L K,  S U L F I T T E R,  E G G

E P L E  &  K I R S E B Æ R
Eplecrumble med Rørosrømme, kirsebærsorbet og eplegelé.

A L L E R G E N E R:  G L U T E N  ( H V E T E ),  M E L K,  N Ø T T E R  ( M A N D L E R),  S U L F I T T E R

8 4 5  N O K

B E T E R  &  N Ø T T E R
Carpaccio av beter med pinjekjerner,  

pinjekjerneemulsjon, balsamico, urtepesto og amarant.

A L L E R G E N E R:  N Ø T T E R  (P I N J E K J E R N E R),  S E N N E P,  S O YA,  S U L F I T T E R

K Å L R O T  &  L I L L A  P O T E T E R
Kålrotbiff servert med gnocchi, urteconfiterte tomater, 

sprø lilla poteter og pinjekjerner.

A L L E R G E N E R:  S U L F I T T E R,  N Ø T T E R

E P L E  &  K I R S E B Æ R
Eplecrumble med Rørosrømme, kirsebærsorbet og eplegelé.

A L L E R G E N E R:  G L U T E N  ( H V E T E ),  M E L K,  N Ø T T E R  ( M A N D L E R),  S U L F I T T E R

7 6 5  N O K

Meny 1

Meny 2

S E L S K A P S M E N Y

Meny 3

V E G A N S K


