JOULUAATTO

24.12.2026 klo 16.00-19.00
66 €/henkilo, 15 €/lapsi (6-12 vuotta), alle 6-vuotiaat maksutta
Poytavaraukset: scandichotels.fi/brasseriegrand

Alkuun

Vihersalaattia ja salottivinaigrettea M, G, V
Metsasienisalaattia L, G
Salaattia paahdetusta myskikurpitsasta, lehtikaalista ja
avokadosta M, G, V
Cavi-artia, mehustettua punasipulia ja kaurafraichea M, G, V
Omena-sellerisalaattia ja paahdettua saksanpahkinaa M, G, V
Katkarapuskagen L, G
Sillikaviaaria L, G
Sinappisilakkaa M, G
Gin-katajanmarjasillia M, G
Graavilohta ja hovimestarinkastiketta M, G
Kalkkunanrintaa ja cumberlandinkastiketta M, G
Viherpippuripateeta ja karpalohilloa G
Tilliperunoita L, G
Saaristolaisleipaa ja joululimppua
Voita L, G ja levitetta

L = Laktoositon | G = Gluteeniton | M = Maidoton | V = Vegaaninen
Ruokamme saattaa sisaltaa allergeeneja. Lisatietoja
henkilokunnalta.



Paaruoaksi

Joulumakkaroita ja haudutettua punakaalia M, G
Joulukinkkua, luumuja, herneita, kinkunkastiketta ja talon sinappia
L, G
Porkkana-, lanttu- ja perunalaatikkoa L, G
Rosmariinilohta ja granaattiomenaa L, G
Harkapapu Gulash, paahdettuja juureksia ja pinjansiemenia M, V, G

Jalkiruoaksi

Kirsikka-Rocky Road L, G
Manteli-omenapaistosta, Calvadossiirappia L, G ja Creme anglaise
L, G
Marinoituja hedelmia M, G, V
Valikoima juustoja ja viikunahilloketta G
Piparkakkuja ja kekseja L
Suklaakonvehteja L, G
Marmeladeja M, G, V

L = Laktoositon | G = Gluteeniton | M = Maidoton | V = Vegaaninen
Ruokamme saattaa sisaltaa allergeeneja. Lisatietoja
henkilokunnalta.



CHRISTMAS EVE

2412.2026, 16.00-19.00

66€/person, 15€/child (6-12 years), children under 6 free of charge

Table reservations: scandichotels.fi/brasseriegrand

Starters

Green salad with shallot vinaigrette M, G, V
Mushroom salad L, G
Roasted butternut squash, kale and avocado salad M, G, V
Cavi-art, pickled red onion and oat fraiche M, G, V
Apple and celery salad with toasted walnuts M, G, V
Skagen L, G
Herring caviar L, G
Mustard herring M, G
Gin and juniper berry herring M, G
Cured salmon with mustard and dill sauce M, G
Turkey breast with Cumberland sauce M, G
Green pepper paté with cranberry jam G
Dill potatoes L, G
Finnish archipelago bread and traditional Christmas loaf
Butter L, G and spread

Our dishes may contain allergens.
Please ask our staff for more information.
G = Gluten-free - L = Lactose-free - M = Dairy-free -
V =Vegan



Main courses

Christmas sausages with braised red cabbage M, G
Christmas ham with prunes, peas, ham gravy and house mustard
L, G
Carrot-, rutabaga- and potato casserole L, G
Rosemary salmon with pomegranate L, G
Fava bean goulash with roasted root vegetables and pine nuts
M,V, G

Desserts

Cherry Rocky Road L, G
Almond and apple crumble with Calvados syrup L, G and

creme anglaise L, G

Marinated fruits M, G, V

Selection of cheeses with fig compote G
Gingerbread cookies and biscuits L

Chocolate pralines L, G

Marmalades M, G, V

Our dishes may contain allergens.
Please ask our staff for more information.
G = Gluten-free - L = Lactose-free - M = Dairy-free -
V =Vegan



