A TREAT. OR
SOMETHING
TO EAT?




BISTRO

Nordic®

KAMSKJELL/LAKS/PEPPERROT/GRESSLOK
Ramarinert laks og kamskjell med
pepperrotmajones, gresslgkolje, fermentert
knutekal, syltede sennepsfrg og grretrogn.

0069
NOK 210

VINANBEFALING
Ayala Brut Majeur Champagne 194 eller
Terra Montosa Riesling 266

REKER/KREPS/BRIOCHE/LOYROM

var Toast Skagen med krepsehaler, reker, créme
fraiche, majones, syltede epler og dill, servert med
salat, stekte villreker og lgyrom.

000000
NOK 225

VINANBEFALING
Franck Millet Sancerre 226 eller
Brocard Chablis 195

Oty Oboyr @Fisk @mMek @ Seleri

SMA RETTER / FORRETTER

@ Sennep @ Skalldyr @ Sulfitter @ Hvete

STEINSOPP/KANTARELL/AND/TIMIAN
Kremet soppsuppe med steinsopp og kantareller,
servert med Rgros-rgemme, confitert andelar,
sprestekt kyllingskinn og timian.

000
NOK 205

VINANBEFALING

Andre Goichot Chardonnay 230 eller
Andre Goichot Pinot Noir 252

SELLERI/TROFFEL/RIS/PINJEKJERNER

Treffelrisotto i selleri med marinert selleri, confitert
selleri, sma salater, fermentert knutekal, ristede
pinjekjerner og trgffelmajones.

00
NOK 195

VINANBEFALING

Desvignes Chardonnay 141 eller
Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo 174

@ Rug



BISTRO

Nordic®

STORE RETTER / HOVEDRETTER

OKSE/BACON/MANDELPOTET/SMALOK
Langtidskokte oksekjaker i redvin servert med
bacon, glasert smalgk, brokkoli og potetkrem av
mandelpotet. Servert med rgdvinssaus.

e
NOK 355

VINANBEFALING

Antiche Terre Ripasso 171 eller
Banfi Chianti Classico 200

ELG/KANTARELL/ENEBZR/ROMME

Ytrefilet av elg med smgrstekte kantareller,
rosettkal, fondantpotet og demi-glace med rgdvin,
portvin og einebaer, montert med R@ros-rgemme.

000
NOK 465

VINANBEFALING

J.Denuziere Crozes-Hermitage 248 eller
Le Volte Dell'Ornellaia 222

BLOMKAL/BYGGRYN/SORT HVITLOK/TOMAT

Bakt og grillet blomkal, servert med urtekokte
byggryn, vegansk majones med sort hvitlgk, spinat,
syltet r@dlgk, ristede gresskarkjerner og sauce
vierge med tomat.

00
NOK 295

VINANBEFALING

Rabl gruner Veltliner Loss 175 eller
Villa Wolf Pinot Noir 152

Oty @risk @ Vek @ selieri

@ Sennep @ Soya @ Sulfitter @ Hvete

BREIFLABB/GNOCCHI/SMOR/EPLECIDER

Pannestekt breiflabb med gnocchi med urter og
parmesan, spinat, brokkolini og beurre blanc med
gresslok.

000D
NOK 405

VINANBEFALING

Andre Goichot Chardonnay 230 eller
Mud House Pinot Noir 176

STORFE/BACON/BRIE/KAFFE

Grillet burger av norsk storfe i briochebrgd med
salat, baconmarmelade, brie, tomat, syltet agurk og
rodlok. Serveres med friterte poteter.

00000000
NOK 315

VINANBEFALING

Antiche Terre Ripasso 171 eller
Giacosa Fratelli Barbera D'Alba 173

Oru @B



BISTRO

Nordic®

SOTE RETTER / DESSERT

EPLE/VANILJE/BUTTERDEIG/CREME FRAICHE
Epleterte med eplesmgrkaramell, vaniljeis og

SJOKOLADE/KIRSEBLAR/COGNAC/FLOTE

Mgrk sjokoladekake med marinerte kirsebaer og
kirsebeeris, servert med varme kirsebar marinert i

cognac.

0000
NOK 130

VINANBEFALING
Kopke LBV Port 107

BRUNOST/EGG/PLOMME/BRINGEBAR

Creme brilée tilsatt brunost, servert med
plommemarmelade og bringebarsorbet.

000
NOK 125

VINANBEFALING
Alambre Moscatel De Setubal 77

pisket créeme fraiche med vanilje.

000
NOK 135

VINANBEFALING
Royal Tokaji Late Harvest 99

IS & SORBET

ETTER EGET ONSKE @ ©

Is og sorbet kan inneholde melk og/eller soya.
Vennligst spgr servitgren om allergener.

1 KULE NOK 35 3 KULER NOK 79

Oty Qvek @soa @ suriter @ Huete




