Yowr cdirce!
MIDDAGSBUFFET

MENY 3

MAT

BROD OG SMOR BUFFET
2 typerbred Q@ ©®
Rundstykker @ @

Smer, hummus og olivenolije @ @

BLANDEDE SALATER
Tomat og mozzarellasalat med bakte cherrytomater,
strimlet redlek og basilikum @
Caesarsalat med kylling, bacon, krutonger og revet

parmesan @ Q@ ®
Brokkolisalat med sitronvinaigrette og ristede
solsikkekjerner
Byggrynssalat med cayenne, varlek og tranebar @

Artisjokksalat med solterkede tomater, oliven og pesto

2000

Klassisk potetsalat med majones og créme fraiche

00

KALD MAT
Laksemousse i crustades med remme og gresslok

06000

Urtebakt reye med agurksalat og remme @ @ @

Quiche med ost og skinke toppet med karse
00d

Roastbeef av hjort med tyttebeerremme @

Skagenrere med reker, kreps, hardkokte egg og dill
000000

Teriyaki marinert andebryst med kalsalat @ @ @

Urtegratinerte sjokreps @ @

3 typer spekemat med remme og syltet redlck @ @

Krem av blamuggost pa rugchips og crustader med
redbetehummus og sesamfro

000000

DRIKKE

GRATIEN & MEYER CREMANT
BRUT ©®
Torr, frisk og delikat.
glass 143,- / flaske 835,-

ST. ANTONY ROTSCHIEFER
RIESLING @
Velbalansert syre og friskhet.
glass 145,- / flaske 710,-

CARLSBERG PILS ©
0,30 Pils
flaske 118,-

For et bredere utvalg, vennligst se
var drikkemeny.

e Egg °Fisk @ Cashewnatter @ Peangtter @ Valngtter o Melk @ Sennep

(o LIV

@ Skalldyr @ Soya @ Sulfitter @ Hvete @ Rug



MIDDAGSBUFFET

MENY 3

MAT

VARM MAT
Ovnsbakt kveite med smersaus, erretrogn og gresslok,
perlepoteter og dampet brokkolini @ @

Moules frites med aioli @ @ © ©

Rosastekt ytrefilet av storfe med redvinsjy og
flotegratinerte poteter @ @

Helstekt svinecarré med sennepsglasering,
bakte rotgrennsaker og sennep-urtesjy @ @

Grennsaksgyoza servert med dippsaus og grillet pak choi

e

Smerdampet redkal og gresskarkrem @

Borek med spinat og ost @ @

DESSERT

Makroner @ @O ®
Creme brulee @ ©
Sjokolademousse @
Panna cotta med baer @
Tiramisu @ Q@ ®
Marinerte bringebzer med vaniljesaus @
Glutenfri ostekake @ @
Raw balls

Sitronkake og marengs @ @ O ®

Ostefat med Brie de Meaux, Nidelven Bla, Holtefjell Ung,
Manchego, Roquefort og Granstubben, servert med
varme hasselngtter og pepperbrie
00020000
servert med salinas, kornmo, rugkjeks, druer,
fikenmarmelade, appelsinmarmelade og eplekompott

DRIKKE
ALHOHOLFRITT

MIONETTO MUSSERENDE @
Ung og fruktig alkoholfri Prosecco.
glass 102,- / flaske 495,-

DR. LOOSEN RIESLING @
Balansert og god friskhet.
glass 102,- / flaske 495,-

EPLEMOST
0,75 Klassisk eplemost.
flaske 235,-

For et bredere utvalg, vennligst se
var drikkemeny.

NOK 865,-

Pris per person.

Minimum bestilling 30 personer.

G Egg o Blotdyr ° Fisk @ Mandler @ Hasselnatter @ Valngtter o Melk e Selleri

(o LIV

@ Sennep @ Soya @ Sulfitter @ Hvete @ Rug



