)/(/.AM VM”Z ./

GET TOGETHER

BUFFET 2

MAT

BROD OG SMOR
Focaccia, ostebred, hvitloksbaguett @ @
Surdeigsbred @ @
Smer, olivenolje, hummus @ @

KALDE RETTER
Poke bowl med laks, avocado, edamame, chilimajones,
lime og korriander @ @
Terter med skagenrere og asparges
00000
Coppa med troffeleggerere og gresslock @ @
Tortillachips med chipotlemajones, guacamole,
pico de gallo og revet ost @ @ ©
Quiche med nyr og reket laks @ @ Q@ ©
Ramarinert tunfisk pa spyd med

wasabimajones og sesamfrc @ @ @ © ©

LUNE RETTER
Pinsa med fennikelsalami @ @
Pinsa med mozzarella og tomat @ @
Chilimarinerte villreker med chipotlemajones,
lime og vérlek @ ©
,&pen varrull med and servert med hoi sin saus,
varlokogagurk @ @O @
Steambun med kalsalat, kimchimajones og
braisert okse heyrygg @ @ @

SOTE RETTER
Lime marinert vannmelon

Brownie med salt karamell @
Mini doughnut med bringeber @ @ @
Rugkjeks med ostekrem og eplemarmelade

0000

DRIKKE
VIN OG oL

AYALA BRUT MAJEUR @
Fruktig og frisk pa smak med
lang avslutning.
glass 194,- [ flaske 1145,

BROCARD CHABLIS @
Den perfekte vin til lettere retter.
glass 195,- / flaske 960,

VILLA WOLF PINOT NOIR @
Torr, middels fylde, balansert
friskhet.
glass 152,- / flaske 745,-

CARLSBERG PILS ®
0,30 Pils
flaske 118,-

ALKOHOLFRITT

DR. LOOSEN RIESLING @
Balansert og god friskhet.
glass 102,- / flaske 495,-

EPLEMOST
0,75 Klassisk eplemost.
flaske 235,-

For et bredere utvalg, vennligst se
var drikkemeny.

NOK 740,-
Pris per person.

Minimum bestilling 30 personer.

G Egg o Fisk 0 Melk @ Sennep @ Sesam @ Skalldyr @ Soya @ Sulfitter @ Hvete @ Rug @ Bygg



